




































































Halal Quality Control

®

Halal CertifiCate

�شهادة حلال
Scan to verify

Awarded to:
Vriesekoop Rosmalen

Biestkampweg 2, 5249 JV Rosmalen, Netherlands
EC No.: EG 5582

Halal Quality Control BV Netherlands hereby awards this Halal Certificate to

the above mentioned company which has been found in compliance with the

following criteria:

Reference Halal Standards: OIC/SMIIC 1: 2019
SNI 99001:2016

Scope of Certification: Cutting and Packing of Chicken Parts
Product Category: C
For the Products: See the Annex for the approved products

This Halal Certificate is the sole property of the Halal approved company

and is not to be shared with unauthorized parties.

Approvals: Main Director Signature:

Control Office of Halal Slaughtering and Halal Quality Control BV
Laan van Meerdervoort 53d | 2517 AE Den Haag | The Hague |
Netherlands
Tel or WhatsApp: +31 70 3469795 | info@halaloffice.com |
www.halaloffice.com
Legal Registration Nr: 85104019

Client ID: NL10510501531
Issue Date: 01/03/2023
Expiry Date: 01/03/2024
Cert. No: NL10510501219

Halal Quality Control is accredited, recognized, and appointed by: JAKIM of Malaysia, BPJPH of

Indonesia, MUIS of Singapore, EIAC of UAE, SFDA and SASO of Saudi Arabia, MOPH of Qatar, and more.
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Control Office Of Halal Slaughtering and

Halal Quality Control BV Netherlands

مكتب مراقبة جودة الحلال في هولندامكتب مراقبة الذبح حسب الشريعة الإسلامية
Scan to verify

Control Office of Halal Slaughtering and Halal Quality Control BV
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Tel: +31 70 3469795 | info@halaloffice.com | www.halaloffice.com
Legal Registration Nr: 85104019
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Vriesekoop Rosmalen
Biestkampweg 2, 5249 JV Rosmalen, Netherlands

EC No.: EG 5582

Annex to Halal Certificate: NL10510501219
Halal Quality Control confirms that the below mentioned items fully meet the Halal Requirements criteria

of the Halal Standards to which it is applied for:

Nr Product name

1 Frozen Chicken Fillet
2 Fresh Chicken Fillet
3 Fresh Thight Meat
4 Frozen Thight Meat

Certificate No:

Date of Issue:

Date of Expiry:

NL10510501219
01/03/2023
01/03/2024

Annex number:

Revision number:

Revision date:

1
1.0
09/03/2022

Chairman Signature and Stamp of HQC OR Branch Manager Signature and Stamp of HQC:
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ESPECIFICACIONES Cód.: ES-PRO-09-911 
Emisión: 02/04/2019 

 
LOMO SC - HILTON 

Revisión: 0 
Página 1 de 2 

 Información Producto /Product Information Información Animal/Canal 
Descripción: Lomo SC Raza: Angus 
 
Código Producto: 2160007 3/4  

Edad: Novillos 0,2,4,6,8 dientes 
Vaquillonas 0,2,4 

Cliente:  Certificación: Hilton Angus 
Destino: Inglaterra Sexo: Novillos, vaquillonas 
Presentación: Enfriado Conformación: I, N, A, 
Temperatura Conservación: 0/+2°C Terminación Grasa: 1,2,3 
Especie: Bovino Rango de Peso (Canal): ≥ 240kg 
 
Observaciones: 21600073: Lomo 3/4 lb; 21600074: Lomo 4/5 lb 

Ubicación Anatómica  
  

Se ubica en la región sublumbar. 
Planos musculares: M. Iliaco, M. Psoas mayor,  M. Psoas menor y M. Cuadrado lumbar 

Este lomo se obtiene quitando el músculo Psoas menor (cordón). 

Presentación del Corte  
  

pH controlado <5,8 
 
Sin cordón. Libre de grasa sobre vena plateada 

Sin resto de grasa luego de removido el cordón. 

Abajo sin pelotones de grasa. 
 
 
El color debe ser característico de la carne (rojo brillante), sin cortes oscuros de tipo negro 

pegajoso o anémicos de aspecto pálido y acuoso. 
Descripción del Empaque 
Empaque Primario 
Tipo de Bolsa Bolsa de vacío 
Dimensiones 25 x 80 cm 
Cantidad cortes/Bolsa 1 
Empaque Secundario 
Marca BPU 
Tipo de Tapa Caja Cofre ANGUS Dimensiones Tapa (60 x 26 x 14,5) cm 
Tipo de Fondo Fondo grueso Dimensiones Fondo (57,5 x 24,1 x 15) cm 
Packing Bolsa Fondo transparente con logo 310 impreso, con fuelle. 
Dimensiones Packing (90 x 60 x 60)cm * 40 mic 
Cantidad cortes/caja 7-8 (dependiendo del calibre) Peso Óptimo Caja: 10 a 15 kg 
Tipo de Pallet N/A Construcción Pallet N/A 

 
Elaboró: Ana Silva Revisó: Fernando Elhordoy Aprobó: Camilo Giucci 

   



 
 
 
 
 

Especificación Nº: Emisión: Revisión: Página: 
ES-PRO-09-911 02/04/2019 0 2 de 2 

 
Presentación Empaque Descripción Presentación Empaque 
 

Colocar las etiquetas en la cara externa del corte. 
El producto siempre debe ser colocado en una bolsa de vacío del 

tamaño indicado con el fin de optimizar la presentación del 

producto. No debe haber exceso de bolsa, inmediatamente 
se debe pasar por la termocontraíble (80-82°C) para lograr una adecua 

adherencia del envase. Los recortes de la bolsa deben ser eliminados. 
 

Ante filtración de aire, el producto debe ser reempacado dentro de las 
24 horas de su embalaje inicial. 

Criterio de Etiquetado 
Vida útil 4 meses 
 
Etiqueta Interna 

1 Etiqueta multilenguaje (español, inglés y alemán), sobre cara externa de corte, con contramarca de 

acuerdo al cliente y dentro del recuadro tipificación la palabra HILTON. A su derecha 1 cocarda ANGUS. 

 
Etiqueta Externa 

1 Etiqueta multilenguaje (español, inglés y alemán), con contramarca de acuerdo al cliente y dentro del 

recuadro tipificación la palabra HILTON. 1 etiqueta UE (Unión Europea). 1 etiqueta cuota HILTON 

numerada. Las etiquetas deben estar posicionadas en ángulo recto y plano, sin arrugas. Aplicadas en la 

posición pre-definida. 
Temp. almacenamiento 0/+2 °C 

Etiqueta Interna Cabezal de caja 

  

Etiquetas Externas 
Etiqueta Externa Genérica Etiqueta UE 

  

Etiqueta Hilton 

 

Especificaciones Microbiológicas: 
Ausencia de Salmonella spp/25 g 

 



 
 
 
 
 

 
 

ESPECIFICACIONES Cód.: ES-PRO-09-910 
Emisión: 02/04/2019 

 
CUADRIL ST - HILTON 

Revisión: 0 
Página 1 de 2 

 Información Producto /Product Information Información Animal/Canal 
Descripción: Cuadril sin tapa Raza: Angus 
 
Código Producto: 21210070  

Edad: Novillos 0,2,4,6,8 dientes 
Vaquillonas 0,2,4 

Cliente:  Certificación: Hilton Angus 
Destino: Inglaterra Sexo: Novillos, vaquillonas 
Presentación: Enfriado Conformación: I, N, A 
Temperatura Conservación: 0/+2 °C Terminación Grasa: 1,2,3 
Especie: Bovino Rango de Peso (Canal): ≥ 240kg 
 
Observaciones:  

Ubicación Anatómica  
 
 Corte ubicado en la región de la grupa. 

Base ósea: Coxal y las hemivértebras sacras. 
Plano muscular: Porción superior del biceps femoral, Glúteo medio, accesorio y profundo. 

Presentación del Corte  
  

pH controlado <5,8 
 
 
Cuadril sin tapa, con corcho. Máximo 12 mm cobertura. 

Abajo; sin vena y sin grasa 
 
 
El color debe ser característico de la carne (rojo brillante), sin cortes oscuros de tipo negro 

pegajoso o anémicos de aspecto pálido y acuoso. 
Descripción del Empaque 
Empaque Primario 
Tipo de Bolsa Bolsa de vacío 
Dimensiones 35 x 45 cm 
Cantidad cortes/Bolsa 1 
Empaque Secundario 
Marca BPU 
Tipo de Tapa Caja Cofre ANGUS Dimensiones Tapa (60 x 26 x 14,5) cm 
Tipo de Fondo Fondo fino Dimensiones Fondo (57,5 x 24,1 x 15) cm 
Packing Bolsa Fondo transparente con logo 310 impreso, con fuelle. 
Dimensiones Packing (90 x 60 x 60)cm * 40 mic 
Cantidad cortes/caja 4 - 6 Peso Óptimo Caja: 10 a 15 kg 
Tipo de Pallet N/A Construcción Pallet N/A 

 
Elaboró: Ana Silva Revisó: Fernando Elhordoy Aprobó: Camilo Giucci 

   



 
 
 
 
 

Especificación Nº: Emisión: Revisión: Página: 
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Presentación Empaque Descripción Presentación Empaque 
 

Colocar las etiquetas en la cara externa del corte. 
El producto siempre debe ser colocado en una bolsa de vacío del 

tamaño indicado con el fin de optimizar la presentación del 

producto. No debe haber exceso de bolsa, inmediatamente 
se debe pasar por la termocontraíble (80-82°C) para lograr una adecua 

adherencia del envase. Los recortes de la bolsa deben ser eliminados. 
 

Ante filtración de aire, el producto debe ser reempacado dentro de las 
24 horas de su embalaje inicial. 

Criterio de Etiquetado 
Vida útil 4 meses 
 
Etiqueta Interna 

1 Etiqueta multilenguaje (español, inglés y alemán), sobre cara externa de corte, con contramarca de 

acuerdo al cliente y dentro del recuadro tipificación la palabra HILTON. A su derecha 1 cocarda ANGUS. 

 
Etiqueta Externa 

1 Etiqueta multilenguaje (español, inglés y alemán), con contramarca de acuerdo al cliente y dentro del 

recuadro tipificación la palabra HILTON. 1 etiqueta UE (Unión Europea). 1 etiqueta cuota HILTON 

numerada. Las etiquetas deben estar posicionadas en ángulo recto y plano, sin arrugas. Aplicadas en la 

posición pre-definida. 
Temp. almacenamiento 0/+2 °C 

Etiqueta Interna Cabezal de caja 

  

Etiquetas Externas 
Etiqueta Externa Genérica Etiqueta UE 

 Cuando el destino es Union Europea 

Etiqueta Hilton 

 

Especificaciones Microbiológicas: 
Ausencia de Salmonella spp/25 g 
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